DAS WIENER # RESTAURANT

APERITIFEMPFEHLUNGEN
/ Prosecco 0,1 6,00 k
Piccolo, 2 Glaser 0,2 10,00
Sekt Kattus Cuvée No.1 0,1 7,50
Piccolo, 2 Glaser 0,2 12,00
Aperol Spritz mit Veltliner 0,25 7,50
Aperol mit Prosecco 0,25 8,50
Campari Orange, Soda 8,90

\ Martini Dry, Secco 4,70 /

VORSPEISEN, SALATE, KLEINE SCHMANKERLN

1/2
Beef Tatare mit Toast und Butter 18,20 25,40
Norwegischer Raucherlachs mit Toast und Butter 21,90
Schafkase auf Blattsalat mit gebratenem Rohschinken 17,50
Tafelspitzsalat mit griinem und roten Paprikastreifen 14,20 19,50
und Kurbiskerndl
Gebratene Hihnerstreifen auf Blattsalat 20,80
Gebackene Huhnerbrust auf Erdapfel-Vogerlsalat mit Kerndl 20,80
Sacherwdrstel mit Senf und frischem Kren 11,50
oder mit Gulaschsaft
SUPPEN
Original Leupold’s Gulyassuppe 8,50 11,50
eine Spezialitat unseres Hauses
Klare Rindsuppe mit Markscheiben und Schwarzbrot 6,00 8,20
Klare Rindsuppe mit Frittaten oder Leberknodel 6,00 8,20
Alt-Wiener Suppentopf mit Rindfleisch, Mark, 12,00

Wurzelgemuise und Frittaten




HAUPTSPEISEN

Gebackenes Schweinsschnitzel
serviert mit Erdapfel-Gurkensalat

Faschierte Laibchen mit Erdapfelplree,
Gurkerl und Rostzwiebel

Fiakergulasch (Wurstel, Spiegelei, Gurkerl)
mit Serviettenknodel

Gebackenes Schnitzel vom Huhn
serviert mit Erdapfelsalat

Zwiebel- oder Vanille-Rostbraten (Beiried)
dazu mitgebratene Erdapfel

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
serviert mit Erdapfelsalat

Gerostete Kalbsleber mit Champignons
und Zwiebel dazu Petersilerdapfel

Naturschnitzel vom Kalb auf Butter
serviert mit Reis

Gekochter Tafelspitz mit Apfelkren,
Schnittlauchsauce und Résterdafpel

Gebackener Emmentaler mit oder ohne Schinken
dazu Sauce Tatare und Preiselbeeren

Schinkenfleckerl dazu Blattsalat

Rindsgulasch mit Salzerdapfeln

Spanferkel {,Catering //Lebensmittel

Fleischerei PUSCH
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VEGETARISCH / VEGAN 1/2

Hausgemachte Eiernockerln 12,50 17,30
dazu Blattsalat

Gebackene Champignons serviert 12,00 16,80
mit Sauce Tartare

Saisonaler Risotto mit Parmesan 18,50
dazu Blattsalat

Veganes Erdéapfel-Gemusegrostl 18,30
mit frischen Krautern

BEILAGEN

Blattsalat, gemischter Salat 6,00
Tomaten- oder Gurkensalat GEBACK
mit Wiener Marinade

Semmerl 2,80

Petersilerdapfel, Braterdapfel, Rosti 6,00 Salzstangerl 2,80
Pommes frites, Reis, Grillgemise Mehrkorn 280
Preiselbeeren, Schnittlauchsauce, Sauce 2,80 Schwarzbrot 2 80
Tatare, Apfelkren

Toast 2,80
KASE
Kaseteller der Hofkaserei Deutschmann 15,10 21,00

Roter Brie, Camembert, Fasslkase,
Steirerschimmel, Kurbiskernkase

serviert mit scharf-siiBem Feigensenf
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EDELBRANDE &
SCHNAPSE

Marille, Williamsbirne 2cl
5,20

Quitte, Pfirsich, Apfel 2cl
5,20

Vodka S-Spirits
aus Osterreich 2cl

4,50
Gin 2cl
4,50
Averna, Fernet Branca 2cl
4,20
KAFFEESPEZIALITATEN
Espresso klein 3,80
Espresso grof3 5,80
Melange 5,40
Verlangerter 4.90
Capuccino 5,40
Affogato 6,80
Café Latte 6,50
SONNENTOR'

Julius Meinl

BIO TEESPEZIALITATEN
VON SONNENTOR

English Breakfast, Pfefferminze,
Kamille, Frichte, Ingwer, Krauter

mit Milch, Zitrone oder Honig
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DESSERT 1/2

Wiener Palatschinken 6,00

(gefillt mit Marillenmarmelade)

Sachertorte mit Schlagobers

Hausgemachter, gezogener
Apfelstrudel

Tichy Eismarillenknddel gerolltin 5,30
Haselnussbrosel

Omis Nockerl vom Schokomousse 7,50
mit Schlagobers

Original Wiener Kaiserschmarren 12,00
mit Zwetschkenrdster
(Zubereitung ca. 20 Minuten)

UNSERE EMPFEHLUNGEN FUR

DIE KALTE JAHRESZEIT

HEISSE SCHOKOLADE
Frisch zubereitet
mit echter Schokolade

(Zubereitung ca. 10 min)

7,50
GLUHGIN
Fruchtig
zugleich,
Zimtnoten und dem typischen

leicht scharf

herrlichen

und
mit

Gin-Geschmack iim Abgang
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16,80



BIER

Schwechater Hopfenperle
Schwechater Zwickl naturtrib
Schwechater Wiener Lager

Starobrno Alt Brunner Gold

Edelweiss Weizenbier (Flasche)

Radler (Flasche)

Heineken alkoholfrei

WEISSWEIN

Gruner Veltliner, WG Hofbauer,
Unterretzbach

Wiener Gemischter Satz DAC
2020, WG Cobenzl, Wien

Weil3er Spritzer

Kaiserspritzer

ROTWEIN

Zweigelt, Hofbauer,
Unterretzbach

Blaufrankisch, WG Amminger,
Horitschon

ROSE

Rosé Antoinette 2020
Fuhrgasslhuber
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SCHWECHATER
EINE DER ALTESTEN
BIERMARKEN
OSTERREICHS

Die Brauerei wurde 1632
in Schwechat, nahe Wien,
gegrindet.

Schwechater wurde
besonders bekannt, als
Anton Dreher im 19.
Jahrhundert das
untergarige Lagerbier
revolutionierte und das
.Schwechater Lager”
entwickelte - eine
Bierstilrichtung, die sich
weltweit verbreitete.

GASTEINER
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ALKOHOLFREI

Gasteiner Mineralwasser 0,33 4,50 0,75 6,90
Jugendgetrank Soda-Himbeer 0,3 3,90 0,5 4,90
Coca Cola 0,3 4,20 0,5 4,90
Coca Cola, Coca Cola Zero Flasche 0,33 5,20

Almdudler 0,3 4,20 0,5 4,90
Almdudler Flasche 0,33 5,20

Apfelsaft 0,25 3,90

Apfelsaft gespritzt 0,25 3,50 0,5 5,50
Apfelsaft naturtrib 0,25 4,90

Eistee Pfirsich/Zitrone Flasche 0,33 5,20

Frucade Flasche 0,33 5,20

Sprite Flasche 0,33 5,20

Schweppes Tonic Flasche 0,2 5,50

Pago: Erdbeere, Orange, Marille, 0,2 5,20

Johannisbeere

Pago gespritzt 0,5 6,70

Soda mit frisch gepresstem Zitronensaft 0,3 4,50 0,5 5,50
Soda mit Holundersirup 0,3 4,50 0,5 5,50
Soda 0,25 3,00 0,5 4,50
Karaffe Leitungswasser 0,25 0,90 0,5 1,80

Alle Preisangaben in Euro €.



